Ausbildung: Brauer & Malzer m/wq)

Wahrend deiner 3-jahrigen Ausbildung lernst du in unserer Brauerei, wie unterschiedliche Sorten Bier gebraut und hergestellt werden. Du

durchldufst sémtliche Stationen einer modernen Bierproduktion: vom Sudhaus und dem Gar- und Lagerkeller iiber die Filtration bis hin zur
Abfiillung einschlieBlich des Laborbereiches. Von Anfang an arbeitest du in deinem Aufgabenbereich mit und lernst dessen Anforderungen

aus erster Hand kennen. Du lernst die Beurteilung von Rohstoffen, die Herstellung und die Verarbeitung von Wiirze, das Lagern, Reifen und
Filtrieren des Bieres sowie die verschiedenen Abfiilltechniken. In einer befreundeten Mélzerei erhéltst du eine ca. 8-wdchige Ausbildung in
der Herstellung von Malz.

Ausbildungsdauer: 3 Jahre
Berufsschule: Blockunterricht an der Berufsschule Bremen

e guter Realschulabschluss
¢ Interesse an Chemie, Biologie und technischen Anlagen Erfahre mehr

¢ gine hohe Lernbereitschaft liber uns auf-

dithmarscher.de
¢ 30 Tage Urlaub
e gute Betreuung (ber die gesamte Ausbildung
e Ubernahme der Unterkunftskosten und Fahrtzuschuss fiir den Blockunterricht in Bremen
e \Verglinstigungen fiir hauseigene Produkte
e Team-Events
¢ RegelméaBige Verlosungen von Event-Tickets

Deine Ausbildung Brauer & Malzer (m/w/d) kannst du zum 01.08.2025 bei uns starten.

Noch ein Vorteil: Die Dithmarscher Brauerei ist seit {iber 130 Jahren in Privatbesitz und ermdglicht dir
eine Ausbildung in einem familidren Team, in dem sich alle helfen. Optimale Lernbedingungen!

Jetzt bewerben!

andrea.dohrn@dithmarscher.de _
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